
Fri fadøl (Carlsberg Pilsner og Tuborg Julebryg), vin, sodavand, 
filteret vand og kaffe/te mellem kl. 18.30 – 22.00.

Velkomstdrink: Husets Prosecco
Hvidvin: Trebbiano ”Terre Cortesi”, Moncaro, Marche, Italien 
Rødvin: Sangiovese ”Terre Cortesi”, Moncaro, Marche, Italien

Ved køb af billetter i Kategori A udskiftes hvid- og rødvin med 
følgende vine:

Hvidvin: Chardonnay ”Sensas”, Languedoc-Roussillon, Frankrig
Rødvin: Cabernet Sauvignon/Syrah ”Sensas”, Languedoc- 
Roussillon, Frankrig

Husets Champagne kl. 18.00 (Philippe de Nantheuil Brut)  
DKK 729,- (Normalpris DKK 829,-)

Serveres til at skåle ved Kongens nytårstale kl. 18.00.
Kan kun købes i forsalg senest den 28. december 2025.

Husets Champagne kl. 24.00 (Philippe de Nantheuil Brut) 
DKK 729,- (Normalpris DKK 829,-)

Serveres til at skåle nytåret ind kl. 00.00.
Kan kun købes i forsalg senest den 28. december 2025.

Avec 4 cl fra DKK 80,-
Husets Whiskey, Husets Cognac eller Bailey

Sølv ad libitum

Guld ad libitum

Tilkøb

Cirkusbygningens signatursuppe
Hummerbisque, serveret med brød og  
brunet smør

Forret
Lynstegt tun på risonisalat med basilikum,
serveret med avocadocrème, toppet med 
en mango-chilisalsa og ristede majs

Hovedret
Oksemørbrad med rosmarinsky, kartoffelkage  
med gulerod og rødbede, dijoncrème og  
friterede kapers

Dessert
Appelsin- og kardemommebrownie med hvid 
chokolademousse, appelsin-broken gel og 
hindbærcoulis

Suppe
Broccolisuppe lavet på kokosmælk,
serveret med brød 

Forret
Saltbagt knoldselleri på risonisalat med basili- 
kum, serveret med avocadocrème, toppet med 
en mango-chilisalsa og ristede majs 

Hovedret
Røget blomkålsbøf på en frisk smørbønnepuré 
med smag af citron og hvidløg, toppet med 
chimichurri og friteret boghvede 

Dessert
Appelsin- og kardemommebrownie med 
appelsinmousse, appelsin-broken gel og 
hindbærcoulis 

Nytårsmenu Vegansk menu

Sidste forudbestilling skal ske senest den 28. december 2025. 
Eventuelle allergier, diabetes, opgradering af menu samt andre ønsker skal tilmed være os i hænde senest den 28. december 2025. 

Kontakt Cirkusbygningen på telefon 3316 3700 eller send en mail til booking@cirkusbygningen.dk for nærmere information eller tilkøb.

Menu ved Årets nytårsfest
De Gamle Stalde i Cirkusbygningen

sjoveste


