
 

 

 

Menu & Dri kkekort  

CIRKUS MENU 
 
Cirkusbygningens signatursuppe  
Blomkålssuppe med chili og hvid chokolade, serveret 
med brød og brunet smør  
 
Forret 
En fortolkning af peruansk causa En kold 
kartoffelterrine toppet med rejer vendt i fetaost og 
røget chili, serveret med olivendressing og sprøde 
kartoffelflager 

Hovedret 
Urtebagt langtidsstegt svinefilet, hvidløgs- og 
myntesauce, smørstegte kartofler samt sæsonens 
grøntsager.  
 
Dessert 
Citronkage med birkes, kirsebærmousse, lemoncurd 
tilsmagt med kanel og brunet hvid chokolade 

VEGANSK MENU 
 
Suppe* 
Broccolisuppe lavet på kokosmælk, serveret med brød 

Forret 
Vegansk ceviche på kold kartoffelterrine, chilimayo, 
olivendressing og sprøde kartoffelflager  

Hovedret 
Arancini af aspargesrisotto, silkeblød gulerodspuré, bagt 
spidskål og ristede kikærter 
 
Dessert 
Citronkage med birkes, kirsebærmousse og lemoncurd 
tilsmagt med kanel 

OKSEMENU + TILLÆG 95 DKK 
 
Cirkusbygningens signatursuppe  
Blomkålssuppe med chili og hvid chokolade, serveret 
med brød og brunet smør  
 
Forret 
En fortolkning af peruansk causa En kold 
kartoffelterrine toppet med rejer vendt i fetaost og 
røget chili, serveret med olivendressing og sprøde 
kartoffelflager 

Hovedret 
Oksemørbrad med berbere-emulsion, kartoffelfondant, 
urtebagt broccoli, syltet peberfrugt og rødvinssauce 
 
Dessert 
Citronkage med birkes, kirsebærmousse, lemoncurd 
tilsmagt med kanel og brunet hvid chokolade 

 

AD LIBITUM PAKKER (UNDER MIDDAG - 3 TIMER) 

Hvid, rosé og rødvin, fadøl (Carlsberg Pilsner og Tuborg Classic), sodavand, filtreret 
vand og kaffe. Skal bestilles af hele selskabet  

Sølv ad libitum DKK 479 
Tebaldo Bianco, Apulien, Italien 
Tebaldo Rosso, Apulien, Italien 
Chiaretto Bardolino Rosé, Italien 

Guld ad libitum DKK 519 
Chardonnay” Wild House”, Wildeberg, Sydafrika  
Cabernet Sauvignon/Syrah” Sensas”, Languedoc-Roussillon, Frankrig  
Chiaretto Bardolino Rosé, Italien 

*Vegetarer vil få serveret Cirkusbygningens signatursuppe  
Hele selskabet skal vælge same menu (vegansk menu undtaget) Gælder fra august 2026 – juni 2027. Der tages forbehold for trykfejl eller mindre ændringer 

VELKOMST 

Prosecco “Tor del Colle”, Italien DKK 69 
Moscato ”Cala del Mar”, Spanien DKK 65 
Champagne, Philippe de Nantheuil Brut  DKK 139 

AVEC 

Likører, whiskey, cognac osv.  Fra DKK 22 per cl. 

DRIKKEKUPONER 

Det er muligt at bestille kuponer til f.eks. øl, vin, sodavand eller drinks. 
Kontakt din Event Producer for nærmere information. 


